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RD 1009 - Xarope Glucose

Amido de Milho hidrolisado, grau alimenticio, obtido por controlada conversao enzimatica.

Especificagdes:

W

Ingredion.

Principais Aplicagdes:
Alimentos em geral com foco em redugéo de agucares

Fisico-Quimico: Min. Max. adicionados, como recheios para bombons, confeitos,

Dextrose Equivalente, DE 34,0 37,0 balas, barras de cereais, barras de proteina, cereais

pH 4,5 55 matinais, recheios, coberturas, sorvetes,

SO2, ppm 80 sobremesas, bebidas, entre outros.

Substancia Seca, % 78,50 80,50

Fisico-Quimico: Catalogo Funcionalidade e Beneficios:

Aspecto (xaropes) A/B/C Contém menor teor de mono e dissacarideos em

Odor A/B/C comparagédo com a glucose 40 DE; Agente de viscosidade

Sabor A/B/C e corpo; Confere textura; Atua como umectante;

- Fisico-quimicas: sdo analisadas lote a lote. Promove brilho; Promove reacéo de Maillard; Evita a
cristalizagdo da sacarose e equilibra o dulgor.

Informagdes Complementares: Min. Max.

Chumbo (Pb), ppm 0,10 Embalagem - Vida util:

Cinzas, % 0,25 Mogi-Guacu : Granel : 60 Dias

Informagdes Complementares: Catalogo

- Anélise Complementar: controlado por monitoramento periédico

Legenda dos Catélogos - Andlises Qualitativas:

Analises classificadas como A/B/C

- A = Superior (igual ou muito préximo do padréo)

- B = Aceitavel (pequena diferenga em relagéo ao padréo)#

- C = Insatisfatério (grande diferenca em relagéo ao padréo)

Informagdes Sensoriais:

Armazenagem:
Granel: Armazenar exclusivamente em equipamentos
especificados pela Ingredion.

Informagdes Regulatérias:
FCC - Food Chemical Codex
Certificado Halal

Certificado Kosher

Aspecto Liquido viscoso CAS: 8029-43-4
Cor Levemente amarelado

Odor Caracteristico

Sabor Caracteristico

Informag¢des Nutricionais,*VT/100g:

Valor energético, kcal 316
Carboidratos 799
Acucares totais 23g
Agucares adicionados 0g
Proteinas 0g
Gorduras Totais 0g
Gorduras saturadas 0g
Gorduras trans 0g
Fibra Alimentar 0g
Saédio 50 mg

*VT Valores Tipicos ou de referéncia. Ndo constituem especificagéo do produto.

Composicao aproximada de Sacarideos, % b.seca:

Dextrose, % - DP1
Maltose, % - DP2

8,0
15,0
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