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Almidon Batter Bind S - Codigo: 06831000
Almidon Modificado grado Alimenticio

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Propiedades Valores Tipicos

Color Blanco a
ligeramente
amarillo

Apariencia Polvo fino

Sabor Suave

Humedad, % 00al5.0

PH 48a72

Viscosidad MVA, MVU 180.0 a 360.0

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Propiedades Valores Tipicos
Cuenta estandar, UFC/g 0.0 a 10,000.0
Hongos, UFC/g 0.0 a 200.0
Levaduras, UFC/g 0.0 2 200.0
Escherichia coli Negativo
Salmonella Negativo
CERTIFICACION

Kosher pareve, Halal

ENVASE Y VIDA DE ANAQUEL

Saco de papel kraft multicapa, con un peso neto de 25 kg. Se
recomienda sea almacenado en lugares limpios, secos y a
temperatura ambiente, alejado de la luz solar directa , asi como
de materiales aromaticos. La vida de anaquel es de 24 meses a
partir de la fecha de elaboracion.
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Especificaciones del Producto

Autorizé y Revisé Direccion de Desarrollo de
Negocio y Servicio Técnico
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