Especificaciones del Producto

Q
Ingredion.

TIC PRETESTED® Pectin 150-D Slow Set- Codigo: 70000838

Pectina purificada de alto metoxilo de gelificacion lenta, extraida de la cascara de
citricos y estandarizada con azUlcar (sacarosa).

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Propiedades Valores Tipicos

Apariencia Polvo fino
Color Marron palido
Olor Caracteristico
Sabor Caracteristico

Materia extrafa Libre de materia extrana

Humedad, % 0.0-120
pH (solucion al 2%) 28-38
Grado de esterificacion (DE), %  62.0 - 66.0
Acido galacturénico, % Min. 65.0
Cenizas (insolubles), % 0.0-1.0

USA-SAG, ° 15045
Alcohol etilico,

metilico e isopropilico libre, % 00-1.0

CERTIFICACION
ISO 9001, ISO 22000, BRC, Halal, Kosher.

DATOS REGULATORIOS
Este producto cumple con todos los criterios establecidos por

UE, FAO / OMS (JECFA) y FDA / FCC y es libre de OGM y
alérgenos segln directivas de la CE.

México

Etiquetado Pectina

CARACTERISTICAS Y BENEFICIOS
Aplicacion:

Mermeladas, Jaleas, bebidas de jugos de frutas. (0.4 - 1.0 %)
Confiteria (0.8 - 2.2%)

Se recomienda usar el producto en un rango de pH de 2.5 a
3.5. Con sélidos solubles >55%.

Recomendamos disolver la pectina en agua antes de afadir al
sistema final.

ENVASE Y VIDA DE ANAQUEL

Producto entregado en sacos de papel con revestimiento de
polietileno (25 kg netos). Por ser un producto seco, mantiene
sus caracteristicas por 2 afios siempre y cuando se almacene en
su envase original cerrado, en un lugar fresco y seco, libre de
polvo, humedad, roedores, insectos y olores extrafos.
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